
生搾りレモンサワー

生搾りはちみつ
レモンサワーセット

中（なか）

レモンサワーにはちみつを
ブレンドした、甘酸っぱい
組み合わせ。

生搾りはちみつカツゲン
レモンサワーセット

北海道限定。濃厚なのに爽
やかで飲みやすい。

生搾り生姜
レモンサワーセット

生レモンの爽やかさに生姜
を足した、ちょっと辛口な
一杯。

生搾り潮
レモンサワーセット

ピンク岩塩使用 !!
酸味と塩味が口あたりを
丸くする。

生搾りしそ
レモンサワーセット

青じそを加えて更に爽やか。
花粉症にも効果あります。

あの酸っぱさが欲しくなる。
SACHI新定番。
レモンを絞って召し上がれ。

MOET&CHANDON
IMPERIAL

隣の女
性に

１杯お
ごると

...

アンジュエール
ブリュット

さっぱりと

スパークリ
ング

常時１０種類ご用意。
魚介と相性抜群。

料理に合う、イケてる
地酒を揃えました。

90cc

130cc

1 本

Lemon Sour
Sachi 

季節のフルーツ
3種漬け込み日替わり
ブランデースプリッツァー

果実とカルピスを使った SACHI オリジナル！
甘くさっぱりとした新定番。

札幌の名店とコラボ !! 品質にこだわった丸美コーヒー
を最大限に活かしたワンランク上のコーヒー酎。

たっぷりとフルーツを漬け込んだワインカクテル。

テキーラとフレッシュな果実や野菜で新スタイルサワー！
見た目も新しいボトルスタイル！！

生姜の効いたモスコミュール !!
かわいいカップでご提供します !!

熟成サングリア オレンジ（赤）
熟成サングリア アップル（赤）
熟成サングリア ルビー（白）
熟成サングリア Mix ベリー（白）
熟成サングリア ハチミツゆず（白）
熟成サングリア トロピカル（白）
スパークリングサングリア（赤・白）

サウザファーム パイン
サウザファーム ストロベリー
サウザファーム トロピカル
サウザファーム ミックスベリー
サウザファーム キウイ

生果実フルー酎 ミックスベリー
生果実フルー酎 ストロベリー
生果実フルー酎 トロピカル
生果実フルー酎 パイン
生果実フルー酎 キウイ

生モスコ　（辛口・甘口）

・角ハイボール
・山崎ハイボール
・知多ハイボール
・ジムビームハイボール
・メーカーズマークハイ
・バランタインハイボール

・金黒タンサン

ちょいのみ

中ジョッキ

シャンディガフ

アイスドラフト
プレミアムモルツ

生ミント
たっぷりモヒート

ピーチウーロン
ファジーネーブル
ファジーグレープフルーツ
カルアミルク
ジントニック
ラムコーラ

ブルゴーニュ

ブルゴーニュ

ブルゴーニュ

おかわり
プレーンサワー

中（なか） 中（なか） 中（なか） 中（なか）

グラス

ボトル

グラス

ボトル

安藤さん家のド濃厚緑茶ハイ

ウーロンハイ

大隅　焼酎（芋・麦）

梅酒　ソーダ

カシスオレンジ

カシスグレープ

カシスウーロン

ブルゴーニュ
生パインモヒート

カリモーチョ

Lemon Sour
Sachi 

フレッシュトマトの爽やかな酸味と
ヒマラヤピンク岩塩の
塩味がベストマッチなハイボール。クラフトジンを使った

プレミアムなレモンサワー。
山椒や柑橘がアクセントで
飲みやすい一杯。

ベルの鳴った数だけテキーラの
ショットをお持ちします。

...１回の押し間違いは見逃します。
テキーラの代わりにソコも選べますよ。

※ミルク or  ソイミルク選べます !!

カルピス

カルピスソーダ

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

ジンジャーエール

コーラ

安藤さん家のド濃厚緑茶

ウーロン茶

MONIN ヘーゼルナッツラテ

MONIN ホワイトチョコラテ

MONIN キャラメルラテ

MONIN クリームブリュレラテ

ゆずスカッシュ

みかんスカッシュ

りんごスカッシュ

生レモンスカッシュ

生パインスカッシュ

テキーラベルにご注意下さい ! !

ジャパニーズクラフトジン

レモンサワー

プレミアム
レモンサワー
プレミアム
レモンサワー

×

常時１０種類ご用意。
お肉によく合います。

ブッフェでは楽しめないワインもご用意。スタッフにお尋ねいただくか、ショーケースをご覧になってください !!ブッフェでは楽しめないワインもご用意。スタッフにお尋ねいただくか、ショーケースをご覧になってください !!



手作り CRISPY  PIZZA

SACHI のポテサラ

コダワリノタパス

鮮魚店のアヒージョ

秋田名物のいぶりがっこはクリームチーズと相性抜群 !!

贅沢にフォアグラをあしらった濃厚ポテトサラダ。

食べ応えのあるミートソースが
たっぷりかかったポテサラ。

濃厚牡蠣がもりもり入った SACHI 定番アヒージョ。

道産の食材を使った、相性バッチリのアヒージョ。

モッツァレラ、トマト、
バジリコの定番ピッツァです。

道産じゃがいもとトリュフ塩を使った
当店人気のホクホクポテトフライ !!

道産じゃがいもを使った
当店人気のホクホクポテトフライ !!

とろふわガーリック香る
自家製ホイップのせポテトフライ。

まろやかなアボカドと海苔を使った 8 品目のサラダ。

チーズと卵入りのバランスが良い 8 品目のサラダ。

さっぱりチキンと香るごまの 8 品目サラダ。

21 ㎝ラージ

半熟の目玉焼きがアクセント。
黄身を割ってからめておいしい。

4 種のチーズを贅沢に使った
クワトロフォルマッジ。

新しくなった SACHI 特製ローストビーフ。

チーズと牛すじをたっぷりと使った贅沢なオムレツ。

低温調理で SACHI 特製絶妙肉刺し。

牛すじを大鍋でじっくりと煮込んで作りました。 

人気のパテ・ド・カンパーニュ。レバーが苦手でも食べやすい !!

SACHI 特製のイタリアン風ザンギ。

肉々しい食べ応えのミートソースと
もちもちのパスタが合わさった自信作。

ワタリガニをまるごと使った、コク深い味わいのパスタ。

熱々の鉄板にナポリタンをのせて、周りに卵を
流し入れた名古屋風。山盛りチーズがたまらない。

キタアカリを使った自家製のニョッキを絶品クリームソースで。

担々麵の有名店とシビれるコラボ !!
山椒の効いたガッツリペペロンチーノ。

つまめるド迫力階段盛り。数人でシェアするとお得です !!

芳ばしく炙った〆鯖とガリを合わせたおつまみ。

契約農家佐々木ファームさんの
無肥料無農薬の安心野菜
一部をつかいました。

北海道の素材をそのまま使用北海道無農薬バーニャカウダ 

大衆ビストロの肉料理

ビストロの低温調理の肉刺し

これで一日分の野菜が取れるサラダ 

苦手な人でも食べやすい !! 甘酸っぱい自家製ピクルス !!

お店で手作り揚げニョッキ。ハニーマスタードソースで !!

まるごと揚げた香ばしい海老を特製マヨソースにつけて。

バター醤油が相性バッチリのイカグリル。

ストウブ鍋で蒸しあげたワイン香るムール貝。

アンチョビとキャベツを炒めた定番酒のアテ。

北海道の鮮魚を豪快にフライに。 

大衆ビストロのＰＡＳＴＡ＆ニョッキ

21 ㎝ラージ

14 ㎝レギュラー

21 ㎝ラージ
14 ㎝レギュラー

生ハム、カモスモーク、サラミの盛合せ。

とろりチーズを挟んで焼き上げる本気のチータラ。

枝豆をガーリックオイルで炒めました。

酒好き絶賛の珍味。ワタのほろ苦さが絶品。

冬島名産の昆布を使ったチップス。港のおやつ。

佐々木ファーム

マグロの尾を丸々使った豪快な一品。
スパイシーな味付けでお酒にも良く合います。

蟹 × じゃがバター !!
丸々北海道の新名物 !!!

鮮魚店直送 !!
ビストロの本気の
名物カルパッチョ。

※カルパッチョは 2人前からご注文頂けます。

北海道の濃厚なウニを
ローストビーフで包んだ贅沢な軍艦巻き。
ジュレソースがさらにおいしさを際立たせます。

1 個

2 個

お席料金として３９８円（税込４３７円）頂戴しております。 
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